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FRST 2025

Voorgerechten
Lekker broodje vooraf
Zuurdesembrood | gezouten boter | aioli 9.75
Tartaar van gerookte zalm
Mosselen | bisque 16.50
Gebakken coquilles

Champagne beurre blanc | savooiekool 17.75

Baba ganoush (7

Aubergine | rode biet | falafel 15.75

Steak tartaar

Geroosterde mergpijp | mierikswortel | brioche 17.50

Soepen
Rode bietensoep (7
Tortellinis | huisgemaakte soepstengel 9
Ossenstaartsoep
Madeira | huisgemaakte soepstengel 9

Hoofdgerechten
Gebakken schelvisfilet
Pastinaakcreme | cantharellen | hazelnoot 31.50
Hertenbiefstuk
Stoofpeer | kastanje puree | saus van rode port 34.50

Eendenborst
Saus van eendenlever | cranberries huisgemaakt bitterbal van eend 33.50

Stoverij van lam
In rode wijn gestoofd | krieltjes 28.75

Vega wellington (7
Cranberries | creme van kastanje | vegajus 29.50




Creme brulee
Klassiek dessert van vanille 9.50

Cheescake
Huisgemaakt van blauwe bes | witte chocolade 9.75

Kaas dessert
Stoofperenjam | brioche 12.50

Texelse bonbons
4 bonbons van de Texelse chocolaterie 9

COCKTAILS

Créeme Brilée Martini 11.00

Espresso Martini 9.95

Speciale kofties 9.95
Irish Coffee (Jameson wiskey)

French Coffee ( Grand marnier )
Italian Coffee ( Disaronno )
Spanish Coffee ( Licor 43 )

Baileys Coffee ( Baileys )

Rudesheimer Coffee ( 4sbach urair)
Jutter Coffee ( Jurierije)
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