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- A la carte

‘ &2 .o ¢ ‘—(/O\,ﬁ
W oder 3-Ginge-Wahlmenii
y L 42.50 Fischgerichte
7 TN aus <. Gambeas al Ajillo
) *Spezialangebote sind gegen Aufpreis auch Gebraten in Knoblauch, Spitzpaprika, Zwiebeln,

im Menii verfiigbar. Chilischote und mit Baguette serviert

Vorspeise 13.75 / Hauptgerichten 28.50 / Gambas al Limone o
Dessert 8.95 Mit WeifSwein abgeloscht,Zitrone, Butter, Petersilie, frischer

Pfeffer, serviert mit Baguette

N .
> *Heilbuttfilet +1.00
mit Gemiise und Hummersauce
® Fiir den Anfan ii
g Seezunge 2 stiick
Korb Im Butter gebacken serviert mit Gemiise
Brotkorb 7.75 @) -
Hausgemachte Kriuterbutter und Aioli “Fisch des Tages +2.00
. o . De Coninck Classics
o Vorspeise o DE (den)ham(burg)er 16.75

Speck, Kise, Salat, Tomaten und Burgersauce

¢ — A

. . Chef's Burger 17.75
Rindercarpaccio mit Brie, karamellisierten Zwiebeln, Tomaten und Aioli

Parmesankése und Triiffelmayonaise

Avocado Burger 18.75©
Tropisches Mangorelish, Salat, BBQ-Sauce, Nachos

Kisefondue 26.50 @
@Kerviert mit Brot, Dipp-Gemdiise und Nachos
oy

Rillettes von gerducherte Makrele
mit Schnittlauch, roten Zwiebeln, Radieschen,

serviert mit Toast

Tarte Tatin mit Ziegenkidse ©
Mit siifSen Zwiebeln und Ziegenkise

*Gebratene Jakobsmuscheln +1.00 D e gl
mit Blumenkohlpiiree, knusprigem Pancetta Fleischgerichte
und Beurre Noisette

Hiihnerragout Geschmortes von Lamm
mit Champignons, Perlzwiebeln und einem Velouté-Schaum In Rotwein gediinstet mit frischen Krautern und Kartoffeln
*Gebratene Entenbrust +3.00

Tap as 27'50 ( pro 2 Personen ) Serviert mit Blumenkohlpiiree, Gemiise und Rote-Bete-Sauce
schon zu teilen. verschiedene warme und kalte Snacks .

Spareribs
selbst marinierte serviert mit warmem Gemdiise und
Knoblauchsauce
*Zarte Tournedos +4.00
Ein Tournedos von 180 gr, serviert mit Pfeffersauce
und Gemiise
Schnitzel
Frisch paniert in Panko, mit Sauerkraut, Buchenpilzen
und Speck belegt, serviert mit Kartoffeln

Zwiebelsuppe ©

| Mit Kdse-Crofitons

Soup du jour Vegetarisch

V.
=

Ziegenkdserisotto®
Mit glasierten Karotten, Meerrettich und gerducherten

Mandeln

Beilagen ©

Pommes mit Triiffelmayonnaise und Parmesankase 5.50
StiRkartoffel]pommes mit Sriracha-Mayonnaise 5.75

7)) vegetarische Gerichte

Mochten Sie uns auf Allergien
aufmerksam machen? Pommes mit Mayonnaise 3.95
Dann beriicksichtigen wir das SiiRkartoffel-Pommes mit Aioli 4.95

Kartoffeln aus dem Ofen4-75
gemischter Salat 4.75



https://context.reverso.net/vertaling/duits-nederlands/ger%C3%A4ucherte+Makrele
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DESSERTS
RO ’
Dame blanche *Profiteroles aux chocolat +2.00
Vanilleeis mit warmer Schokoladensauce und Schlagsahne Gefiillt mit salzigem Karamell-Eis und Schokoladensauce
Creme brulee Brownie
Klassisches Vanilledessert Warmer Schokoladen-Brownie mit Karamellsauce und
Vanilleeis
Lemon Cheesecake *Ka 1
Die beriihmte Kombination aus Lemon asgte er +6.00 )
Curd und Cheesecake aus Boston Verschiedene ausldandische Kdsesorten

*Espresso martini +1.00
The after-diner cocktail
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Irish Coffee mit Jameson whiskey und Schlagsahne
Rudesheimer Coffee mit Asbach Uralt und Schlagsahne
French Coffee mit Grand Marnier und Schlagsahne
Texelse jutter Coffee mit Juttertje und Schlagsahne
Spanish Coffee mit Licor 43 und Schlagsahne

Italian Coffee mit Disaronno und Schlagsahne




