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Lekker broodje vooraf 7.75
Met aioli en kruidenboter

Rundercarpaccio
Parmenzaase kaas en truffelmayonaise

Pinsa gerookte zalm
Met roomkaas, rode ui, kappertjes en cornichons

Salade geitenkaas (@)

Met rode ui, appel, gekarameliseérde walnoten en honing

Gebakken coquilles

Met prei, sinaasappelboter en aardappelchips

Steak tartaar traditioneel
Van kogelbiefstuk met peterseliecréme en mosterdzaadjes

Tarte tatin (@)
Van bladerdeeg met rode biet en vinaigrette van
sjalot en lente-ui

Tapas plank 27.50 ( per 2 personen )

Lekker om te delen met diverse warme en koude hapjes

Huisgemaakte Soepen 8.95

Courgette soep

Uiensoep
met kaascroutons

A la carte
of 3-gangen keuze menu vanaf 42.50

Stel zelf je eigen menu samen van de gehele
menukaart. Gerechten met een * kunnen ook
in het menu tegen een meerprijs
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— Hoofdgerechten 28.50 S

Alle hoofdgerechteﬁ worden geserveerd
met een bijpassend garnituur

Gamba's al ajillo
In knoflook gebakken, puntpaprika, ui,

Spaanse peper met stokbrood geserveerd

Gamba's al limone
In knoflook gebakken, afgeblust met witte wijn,

citroen, boter, peterselie, verse peper, geserveerd met stokbrood

Kabeljauw filet +1.00
Met warme groente en soja beurre blanc

Sliptong 2 stuks

In roomboter gebakken

*Visvangst van de dag +2.00

Stoverij van lamsvlees
In rode wijn gestoofd met verse kruiden en krieltjes

*Lamsfilet in kruidenkorst +3.00
Geserveerd met gesmoorde kool en honingtijm-saus

Huisgemarineerde spareribs
Geserveerd met warme groente en knoflooksaus

*Malse tournedos +4.00
Een tournedos van 180 gr, geserveerd met pepersaus

*Entrecote +4.00
Geserveerd met huisgemaakte kruidenboter 200gr

ST,

Vega wellington
Gemaakt van seizoensgroente met walnoot crumble en vegajus

Vegetarische gerechten

Wilt u ons wijzen op allergieén?
Dan houden wij daar rekening mee



Apart bij te bestellen

De Coninck Classics Gemengde salade 4.75
Frites met mayonaise 3.95
DE (den)ham(burg)er 16.50 Zoete aardappel frites met aioli 4.95

Bacon, kaas, sla, tomaat en burgersaus

Avocado burger 18.50 Y%
Tropical mango relish, sla, BBQ-saus, nacho's

Thaise noodles 24.25
Met roergebakken kipfilet en cashewnoten

Kaasfondue 25.95 ()

Geserveerd met brood, dipgroente en nacho's
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DESSERTS 8.95
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Dame blanche Profiteroles aux chocolat +2.00

Vanille ijs met warme chocoladesaus en slagroom Gevuld met salty caramel-ijs en chocoladesaus
Creme brulee Brownie

Klassiek dessert van vanille Warme chocoladebrownie met caramelsaus en vanilleijs
Lemon cheesecake Kaasplank

De beroemde combinatie van lemon curd Verschillende buitenlandse kazen +¢.00

en cheesecake uit Boston

Espresso martini +1.00

De after-diner cocktail <>
SPECIALE KOFFIES 8,95

ToN
Irish koffie met Jameson whiskey en slagyoom
Rudesheimer koffie met Asbach Uralt en slagroom
French koffie met Grand Marnier en slagroom
Texelse jutter koffie met een Juttertje en slagroom
Spanish koffie met Licor 43 en slagroom

Italian koffie met Disaronno en slagroom




